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 O objetivo deste estudo foi avaliar as características físico-químicas e potencial antioxidante (pelo radical 

DPPH) de méis de Jandaíra (M. compressipes manaosensis e M. seminigra) comercializados no município de 

Santarém - PA. Para isso foi avaliado o teor de cinzas, de umidade, de açúcares redutores e a cor dos méis bem como 

a presença de adulterantes (via reação com lugol). Após as análises, cinco amostras mostraram teor de cinzas, pH e 

umidade dentro dos parâmetros descritos pela literatura e/ou legislação. Duas amostras apresentaram adulterantes 

além de apresentaram também teores de açúcares redutores inferiores ao valor exigido pela legislação, baixa 

atividade antioxidante e coloração mais clara que as outras amostras. Esses dados mostram que é extremamente 

necessário intensificar o controle de qualidade para os méis comercializados em Santarém, Pará.
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